
Paprikasoep
Benodigdheden

- olijfolie
- 8 rode paprika’s
- 2 uien
- 2 tenen knoflook
- pezo & paprikapoeder
- 2l water
- 4 bouillonblokjes
- 1dl room

Werkwijze Soep
- paprika’s wassen,zaadlijnen verwijderen en in blokjes snijden
- Uien en knoflok fijnhakken
- Olijfolie verhitten
- Ui,knoflook & paprika laten fruiten
- Vleesbouillon toevoegen en ZACHTJES laten sudderen tot de paprika gaar is
- Soep pureren en op smaak brengen met pezo,sambal en paprikapoeder
- Room toevoegen


